CHATEAU

SAINT-MAUR

— CRU CLASSE ——

CLOS DE CAPELUNE

COTES DE PROVENCE - AOP | CRU CLASSE

A parcelle exceptionnelle, cuvée spéciale. Avec le Clos de Capelune,
Chateau Saint-Maur signe une gamme parcellaire de belle intensité
et d'une grande élégance. Des vins gastronomiques dédiés aux beaux
moments et aux beaux produits.

TERROIR
Argilo calcaire
riche en schiste

DENSITE DE PLANTATION

4000 a 4500 pieds/

hectare.

et quartz. .
ELEVAGE VINIFICATION
Cuve inox. Basse température avec

CEPAGES macération a froid.

60 % Syrah

25 % Rolle SERVICE ALCOOL

15 % Grenache 8o 13.5 %

TYPE DE TAILLE CONTENANCE

Double cordon de Royat.

PRODUCTION
ANNUELLE
9 000 bouteilles.
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